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Sistema de
trazabilidad 360

Trazabili-3 es nuestro sistema exclusivo que asegura la calidad,
consistencia y sabor de la carne Angus 100% Natural de 3 Ranchos.

“PAYASO’

> IDENTIFICADOR SINIIGA > FECHA DE NACIMIENTO > FECHA DE SACRIFICIO
311188-2805 01 MAY 2022 23 MAY 2024

> PUREZA DE RAZA > CALIDAD DE CARNE > LUGAR DE SACRIFICIO
73% SUPREMA TIF49

D PESO EN PIE > PROCESAMIENTO
530 Kgs 3 RANCHOS

CARNE 100% NATURAL
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Sistema de
trazabilidad 360

Trazabili-3 es nuestro sistema exclusivo que asegura la calidad,
consistencia y sabor de la carne Angus 100% Natural de 3 Ranchos©.

1.- GENEALOGIA

NACIMIENTO D SINIIGA
01 May 2022 311188-2805

ID MATERNO |D PATERNO
320956-9386 321108-4436

PUREZA DE RAZA 75%

CRIADOR Rancho La Haciendita

CASA GENETICA DEL SEMENTAL
Rancho Los Saucez

CASTRACION DEL TERNERQ No
MONTA/IATF Monta

4.- ENGORDA

PROCEDENCIA DE ALIMENTOS DEL

CONSUMO
-Gilberto Cervantes Correa (SADER)

-Alimentos y servicios pecuarios S.A
-Premezclas Nutritec de México S.A

CERTIFICACION Engordador
ANGUS 000013

CERTIFICACON PROVEEDOR CONFIABLE

LIBRE DE CLEMBUTEROL
SENASICA : Corrales La Haciendita

LAC-047-01-2024

FECHA DE ESTABULACION Y EDAD
22 Nov 2023 19 Meses

PESO AL ENTRAR
256 Kgs

DIAS ESTABULADOS
6 Meses y 2 dias

BIOLOGICQS APLICADOS
-1 Dosis de Desparasitante a Base

Clorhidrato de Levamisol

2.- CRIANZA

PROCEDENCIA DE ALIMENTOS DEL

CONSUMO
-Gilberto Cervantes Correa (SADER)

-Alimentos y Servicios Pecuarios S.A
-Premezclas Nutritec de México S.A

CERTIFICACION ANGUS Crianza 00001
TIEMPO EN LIBRE PASTOREQ 6 Meses
PESO AL DESTETE 202 Kgs

FECHA INICIO ETAPA Y EDAD
01 May 2022 IER

BIOLOGICOS APLICADOS
-Carbonosa: Esporas No Capsuladas

de Bacillus Anthracis Cepa STERNE: 3
x 106 UFC

-Viral triple: Bacterina Mixta,
-Desparasitante: Clorhidrato de
Levamisol

9.- SACRIFICIO

LUGAR DE SACRIFICIO
RASTRO TIF 49

CERTIFICACION
Establecimiento de Sacrificio /

Planta de Corte / Frigorifico

CALIDAD DE CARNE OBTENIDA
SUPREMA

PESO EN PIE
990 kgs

RENDIMIENTO CANAL 58.65 %

FECHA DE SACRIFICIO Y EDAD
25 may 2024 25 Meses

CARNE 100% NATURAL
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3.- DESARROLLO

PROCEDENCIA DE ALIMENTOS DEL

CONSUMO
-Gilberto Cervantes Correa (SADER)

-Alimentos y servicios pecuarios S.A
-Premezclas Nutritec de México S.A

CERTIFICACION Desarrollador
ANGUS 00002

TIEMPO EN LIBRE PASTOREO 13 Meses

FECHA INICIO DE ETAPA Y EDAD
31 Oct 2022 6 Meses

PESO DURANTE LA ETAPA
200- 256 Kgs

BIOLOGICOS APLICADOS
-1 Dosis de Desparasitante a

Base Clorhidrato de Levamisol

AGRICULTURA
SUSTENTABLE

PARCELA
El Nopal

Mnpo. Santa Maria de la Paz,
Lacatecas

FLEVACION 2,010 mts. snm.
RANCHO La Haciendita
GEOREFERENCIA  21.500069-103 420643

DIAGNOSTICO
La parcela de maiz se establece en

un clima templado subhimedo, con
precipitaciones promedio de 750
mm anuales, un suelo franco
arcilloso en tierra colorada,
preparado con un paso de subsuelo,
dos pasos de rastra y condiciones
para lluvia de temporal, todo esto
incorporando previamente
composta Bocashi.

SEGUIMIENTO
Establecimiento de trampas para

insectos a base de melaza;
Aplicacion Herbicida no residual en
terreno muy humedo; Urea base de
gallinaza; aplicacion de biol
supermagro nutrido con diferentes
minerales virgenes.



COMO DESCONGELAR
TU CARNE

Pon tu corte congelado dentro de tu refrigerador 15-20 hrs antes de cocinarloy mantenloa 2 grados
centigrados hasta el momento de la Coccion

RECOMENDABLE

Pon tu corte congelado dentro de un recipiente 3 veces mas grande que el paquete a descongelar, llena
el recipiente de hielo hasta cubrir tu came 3 Ranchos, yanade agua pararellenar.
Dejalo ahi entre 30y 45 minutos y procede ala Coccion

ULTIMA OPCION
Coloca tu came 3 Ranchos en una Bolsa de Plastico rehusable, cierra a bolsa y coldcala debajo del
agua del grifo por 15 minutos.

ASEGURATE DE QUE EL AGUA ESTE FRIA!

Sl DESCONGELAS
MAL TU PRODUCTOY

LA TEMPERATURA

DE COCCION NO ES LA ADECUADA

PUEDES ARRUINAR TU CORTE
EN MENOS DE LO QUE TE DAS CUENTA

PERDIENDO ADEMAS:

JUGOSIDAD, SUAVIDAD, COLOR Y SABOR
PERO SOBRE TODO, MUCHAS PROTEINAS Y TU DINERO




